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la Parmlglana Sri è Ileta dl 
annunciarvi una nuova macchina 
innovativa di elevata concezione 
tecnologica progettata per la 
lavorazione di tutti i tipi di sfarinati 
e miscele non di grano (mais. granD 
saraceno, farina di riso. etc .. ) oltle 
alla tladizlonale pasta di grano 
tenero. semola. ripiena e non. 
t! nuovo sistema di miscelazione 
permette di lavorare anche impasti 
molto teneri. 
t! modello A 45 è 5tato studiato per 
soddisfare te esigenze di ristoranti. 
alberghi, e negozi. grazie alla 
strutlura compatta e alla possibilità 
di ottenere molteplici formati e 
tipologie di pasta. 
Puo essere abbinata alla 
raviolatrice semi·automatica 0 
automatica per la produzione di 
pa5ta ripiena. 

Vlntllgi: 

• Facilita nella lavorazione 
delt'impasto 
• Risparmio energetico 
• Macchina in acciaio inox 
compreso vasca. vite, canale e dado 
porta trafila 

The Palmigiana Sri is proud to 
announce an innovative machine 
of tOP level technology studied to 
mix·ext rude ail kind of flour 
mixhlles (mais. buck wheat. fl our 
of rice) as well as the traditional 
kind of pasta made by white flour, 
durum semolina. filled pasta and 
non. 
The new svstem of mixing i5 
suitable to obtain soft mixes. 
The Mod. A45 was studied to 
satisly the requirements of hotels. 
restaurants and fresh pasta shop, 
thanks to its compact frame and 
the possibility to produce many 
pasta shapes. 
Il can be coupled to the Semi· 
automatic Of automatic ravioli 
machine to produce filled pasta. 

Advintiges: 

• Easy to use 
• Energy saving 
• Model complete ly built in 
Stainless Steel (mixing hopper. 
endltW> screw. extrusion channel 
and dle·holding nuts) 

• • l a Parmigiana Sri est heureux de 
vous annoncer une nouvelle 
machine innovative avec des 
solu tions technologique étevé, 
proje tée pour la production de 
plusieurs melanges de tous types 
de farine (mais, ble sarrasin. farine 
de riz etc .. ) et aussi les pates 
t raditionneles de farine, semoule. 
fa rcie et non. 
le nouveau sisteme petrisseuse 
permit de travailler melange tendre. 
le model A4S a ete étudié pour 
satisfaire les exigences de 
restaurants. hote15 et boutiqLlt'S de 
pate, grace à sa structLlre compacte 
et la possibilité d 'obtenir plusieLlrs 
formats de pate. 
On peut l'accoLlpler 11 la machine 11 
raviol is Semi·aLl tomatiques ou 
automat iqLles pOLlrla production 
de pate farcie. 

Avantages: 

• Simplicité d'emploi 
• Economie energetique 
• Model constru it totallement en 
acier Inox ( vasque de melange. vis 
sans fin, cylindre extrusion, e<rou 
porte filiere) 

DATI TECNICI!TECHNICAL DATA / DONNES TECNIQUES / DATDS nCNICOS 5 

Produzione oraria / Output/ Prod Llct ion/Produccion horaria 12/14 Kg/h 

Capacitll vasca/ Mixing hopper capacityl Capacite vasque du melangel Capacidad cuba 3 kg 

la Parmigiana Sri tiene el agrado 
de presentar una nueva maquina 
innovadora de elevado concepto 
tecnologico proyectada para lodo 
los t ipos de harinas (mail, grano 
sarracin. harina de arroz etc .. ) mas 
a la produccion de pasla tradicional 
de granD tierno. semola, ravioles y 
non. 
la innovacion de esta maquina 
puede trabajar masas muy blanda. 
El modelo A4S ha sido estudiado 
para sa tisfacel las exigencias de 
restaurantes, hoteles y almacenes. 
gracias a la estructura compaCla y 
la amplia posibilidad de producir 
formatos de pasta difelente. 
PLlede combinarse con la maquilla 
para hacer ravioles semi· 
automatica 0 aLltomatica para la 
producion de pasta rellena. 

Venlajas: 

• Faci lidad de la eljlboration 
• Morro ele<trico 
• Modelo costru/do en acero 
inoxidable 

Oimensioni/ Oimensionl Encombrementl Oimensiones 450x620xSooh mm 690x660xI270h mm 240X290X420h mm 

Peso/Weight / Poidsl Peso 11 kg 
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